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Camille et Jean-Charles Lalaurie partagent une méme passion, le vin.

pnse-famlha]e en tant qué salariée

de la SCEA. Forte d'une expérien-

ce de terrain qui I'a conduit 2 tra-
vailler dans des caves coopératives
1anguedoc1ennes mais-aussi dans
des wineries australienne et néo-
zélandaise, elle a choisi daller a'u
bout de sa passion, “faire son vin".

" Déja tres lmphc(lluée dans la cave,
ot elle a introduit depuis deux a

trois ans de nouvelles pratiques de
vinification, elle ceuvre 2 élaborer

- de nouveaux types de vins. “Mon

objectif est d'enrichir notre gamme
de vins et de la segmenter en fonc-
tion des marchés. Pour cela, nos
efforts doivent d'une part se porter

sur la sélection parceﬂatre et d'autre -

part sur la vzmﬁcat:on explique-t-
elle. .
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Lautre évolution concerne la stra-
tégie commerciale qui actuelle- -
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ventes de bouteilles s'équilibrent
entre la France et l'export. “Pour
les années a venir, nous-allons bien
sitr maintenir nos efforts sur lex-
port mais nous voulons gagner de

nouvelles parts de marché en Fran-
- ce en ciblant une clientéle particu-
liére. Clest sur ce créneau que nous

voulons nous situer car c'est le seg-
ment le plus rémunérateur”,
explique Camille. Car, du haut de
ses 24 ans, elle a la téte sur les
épaules : dans le vin, c'est plus.de

la culture qu'une boisson que l'on
-vend., Lintérét de cibler une cliente-

le particuliére permet d'expliquer
nos vins, de faire passer des mes-
sages, des sensations. Ce qui se tra-
duit au final par tne meil, i(iure valo-
risation économique. En contrepar-
tie, cela exige une qualzré irrépro-
chable de nos vins”, termine-t-elle.

* Camille est un mélange de passion

et de bon sens qui d'ores et déja
pense nouveaux investissements
pour la cave...
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Concours national
des Vins de Pays
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| Les inscriptions pour participer - au

5°. Concours national des Vins de Pays,
organisé par I'Anivit, seront closes le
25 février. :

Le concours a lieu les 19 et 20 mars a
Paris, sous I'égide de I'Union des ceno-
logues de France.

L'édition 2007, avec 1 336 échantillons de

- vins de pays présentés dans les millé- -

simes 2005 et 2006, aura consacré

* 398 vins dans les trois couleurs.

Le concours, qui encourage la qualité etla .
diversité des vins de pays, est ouvert en _
2008 a tous les vins de pays agréés et pro-
duits en France dans les millésimes 2006

et 2007.

Les vins seront classés dans les deux
grandes catégories suivantes :

‘Les vins d'assemblage, qu'ils appartien-

nent & des dénominations départemen-
tales, de zones locales ou de régions. lis
constituent une seule et méme catégorie.

Les vins de cépages, classés par cépage.
A Tissue de cette épreuve, les lauréats
recevront un dipldme ainsi qu'un macaron
de la distinction qui pourra étre reproduit

“ sur les bouteilles ou tous supports permet- =" *
tant de promouvoir lés vins ayant obtenu

des. médailles, celles-ci étant I'un des
gages de reconnaissance de la qualité des
vins par les consommateurs.

‘Pour plus de renseignements : Anivit, tél.
-01470345 4.

Antys-: : :

des antioxydants. natureis

Ilﬂlll' la: vlune :

Le groupe Frayssinet développe depuis __ -
deux ans un anhoxydant naturel en appli-
‘cation foliaire sur vigne, Antys. ~

Ce produit est issu d'un programme de
recherche en association avec des Univer-
‘sités scientifiques, le Clrad et des Centres
d'expérimentation,” pour caractériser de
nouvelles molécules naturelles i issues des
matiéres végétales. £ '.

La molécule Antys est un orlho‘dlphénol
de la famille des polyphé_no!s Son appli-
cation par voie foliaire, dit le fabricant,
améliore la résistance -des cultures en
situation de stress, de carence 6t apporte
“une amélioration de Ja- qualrlé des ven-
dangés”.
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Le vin échappe & la générallsahon de I'éti-
anetane niritionnel - Etioustace nutr- ..
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